
R E S E R V A

Cabernet  Sauvignon 2017

Vista

Distinguís su intenso color rojo rubí. Brilla, destella, te atrapa.

Olfato

Te acercás de a poco, percibís el complejo aroma frutado, 

cerezas negras, frambuesas y moras. Un toque de tabaco te 

genera curiosidad.

Gusto

Ya en tu boca corroborás la fruta. El ataque en boca y los taninos 

estructurados confirman su contacto con el roble. Permanece 

ahí en tu boca. Muy particular.

Tacto

Jugás con el vino en tu boca. Te concentrás, lo empujás contra el 

paladar. Es áspero, pero también aterciopelado.

Oído

Acariciás la copa. Tu vino canta ahí y en tu garganta, en las voces 

a tu alrededor, en la charla franca, en las risas pícaras y discretas.

V I Ñ E D O S

Ubicación: Palmira - Mendoza

Año de Plantación: 1994

Altitud: 750 mts

Suelo: Franco limoso profundo de origen aluvional

Producción: 90 qq/Ha

D A T O S  A N A L I T I C O S

Alcohol: 13,9 %

Azúcar residual: 2 grs/lt.

pH: 3,8
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